
�LES APÉRICRÊPES FOURRÉES 	
MOZZARELLA / BACON
Un parfum d’Italie rehaussé  
par le caractère du bacon.

�LES APÉRICRÊPES FOURRÉES 	
CHEDDAR / NOIX
Des saveurs authentiques  
pour ce mariage de parfums.

�LES APÉRICRÊPES FOURRÉES 	
CHÈVRE / ROMARIN
La délicatesse du romarin alliée  
au fondant du fromage de chèvre.

�LES APÉRICRÊPES FOURRÉES 	
SAUMON / ANETH
Un petit goût du grand large  
finement aromatisé à l’aneth.

�LES APÉRICRÊPES FEUILLETÉES	
SAVEUR BACON OU CHEDDAR
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•	 �quand le biscuit 	
est aussi objet d’art
De tailles variées, copieusement 
garnies des différents biscuits de la 
marque Traou Mad, ces boîtes en 
fer aux formes diverses (plumier, 
boîte à sucre, boîte à café, etc.) 
mettent en valeur la créativité ar-
tistique de l’Ecole de Pont-Aven, 
lieu de création picturale réputé. 
Si Gauguin a définitivement ados-
sé son nom à celui de Pont-Aven, 
des artistes tels que Paul Serusier, 
Emile Bernard ou Fernand Daucho 
y ont résidé et s’en sont inspirés.

Aujourd’hui des artistes tels Cécile 
Veilhan, Patrice Cudennec, Jean-
Claude Carsuzan, Jean-Olivier Hé-
ron, Bernard Morinay ou Olivier Fis-
cher, dévoilent leurs œuvres sur ces 
boîtes en fer chargées d’histoire et 
d’héritage. 

Le plaisir d’offrir

P R O D U I T S

PARCE QUE LES CHOSES BONNES SE PARTAGENT ET QUE L’ASSOCIATION  

DE L’ART ET DE LA GASTRONOMIE FONT SON IDENTITÉ ET SON HISTOIRE,  

TRAOU MAD A RÉCEMMENT DÉVELOPPÉ DE NOUVELLES BOÎTES METTANT  

EN VALEUR LES ARTISTES CONTEMPORAINS DE L’ECOLE DE PONT-AVEN  

AUX CÔTÉS DU MAÎTRE GAUGUIN ET DE SES AMIS. 
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Né en 1952 à St-Brieuc, Patrice Cudennec est un 
Artiste-Peintre de l’émotion. Il peint une Breta-
gne pleine de sensibilité, de poésie, qui parle au 
cœur et à l’âme. Il expose dans des Galeries en 
Bretagne (une galerie lui est entièrement dédiée 
à Pont-Aven), dans le Sud de la France, à Paris 
et plusieurs expositions personnelles lui ont été 
consacrées à l’étranger (notamment en Jordanie, 
Grande-Bretagne, Tunisie ou Belgique). Coup de 
cœur et rencontre en 2007 ont scellé l’alliance en-
tre Patrice Cudennec et la marque Traou Mad.

Il a rendu souvent hommage à la Bretagne, à 
ses paysages, à ses ports et surtout à ses ma-
rins. Passionné par le Maroc et plus précisément 
par la petite cité d’Essaouira, Bernard Morinay 
redécouvre la fertilité de nouveaux ports, de 
nouveaux paysages, où étrangement les souris 
viennent faire écho aux sénanes, où les ruelles 
étroites de la Médina semblent être une version 
orientale de nos venelles finistériennes... 

Né à Nantes en 1965, Cécile Veilhan quitte l’école 
des Beaux-Arts de Bordeaux pour découvrir le 
monde par elle-même et part pour l’Inde. Après 
ce séjour riche en découverte, elle retrouve Nan-
tes pour ne plus quitter ses pinceaux. Olivier Kopp 
rencontre par hasard son œuvre et découvre l’ar-
tiste à travers le tableau “ Les Amants Sereins ” 
idéal pour illustrer les Petits Câlins ! Pour Cécile 
Veilhan, l’association avec “ce joli produit gour-
mand ” comme elle le souligne, va d’elle-même ! 
L’idée de faire une collection de boites décorées 
par des artistes lui paraît immédiatement très in-
téressante, “ et pour un peintre pouvoir côtoyer 
Gauguin même si ce n’est que par l’intermédiaire 
de boites, c’est assez flatteur !... ”

Bernard Morinay

Cécile Veilhan

Patrice Cudennec
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C O M M U N I Q U É  D E  P R E S S E

Pont-Aven, le 10 04 / 2008,
Fondée en 1920 à Pont-Aven, petite cité des peintres rendue célèbre par 
Paul Gauguin et ses amis, Traou Mad, littéralement “ choses bonnes ” en 
breton, a su continuer de faire vivre son savoir-faire au fil du temps pour 
s’imposer comme une référence de la biscuiterie haut-de-gamme, en s’ap-
puyant sur une alliance unique et originale entre l’art et la gastronomie. 
Aujourd’hui, Traou Mad continue d’innover tout en respectant les tradi-
tions à l’ancienne qui font la réputation de la marque.

•	�le secret des choses bonnes
Depuis l’invention par un boulanger de Pont-Aven, Alexis le Villain, du fa-
meux Traou Mad, la biscuiterie a continué de grandir et d’innover.

Au rayon de ces innovations nombreuses, une déclinaison salée de la fa-
meuse crêpe dentelle avec les Apéricrêpes, une recette unique et originale 
de mini-crêpe dentelle feuilletée ou fourrée aux parfums les plus subtils.

Coté sucré, Traou Mad a utilisé son savoir-faire pour métamorphoser la crê-
pe dentelle avec les Petits Câlins, des croustillants de chocolat délicatement 
fourrés et mariés aux parfums les plus délicats. Et d’autres métamorphoses 
restent à découvrir…

•	�le secret des choses bien faites
Traou Mad, Galettes de Pont-Aven, Crêpes Dentelle Nature ou enrobées de 
chocolat, Petits Câlins ou Apéricrêpes, tous ces produits continuent d’être 
fabriqués dans la tradition, à l’ancienne, et dans le cadre d’une démarche 
nutritionnelle avant-gardiste pour un meilleur équilibre.

•	le secret des choses belles
Le secret des bonnes choses chez Traou Mad va de pair avec le secret des 
belles choses et le plaisir d’offrir. Traou Mad avait déjà créé une rupture en 
reproduisant des œuvres du peintre Gauguin sur ses boîtes. Aujourd’hui, 
ce mariage de l’art et de la gastronomie perdure et même revit avec toute 
une série de nouvelles boîtes en fer illustrées de peintres contemporains 
ou historiques de l’Ecole de Pont-Aven.

CONTACT PRESSE

Olivier KOPP, Président de Traou Mad - Tél. 02 98 06 01 03 - okopp@traoumad.fr

Traou Mad... Le secret




